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Torte salate da cuocere cesganon
220° 230° 230°
3951 26° COD. 10011 5$3J8) 25 COD. 10012 55309) 25 COD. 10057

. TORTA BRISE' TORTA BRISE'
TORTA BRISE' CARCIOFI PRIMAVERA MONTANARA
1100 GR %2 Pz 1100 GR %2 PZ 1100 GR %2 PZ
o COD. 10089 oo COD. 10102 2000 COD. 110100

VEGAN

TORTA SALATA TORTA DI SFOGLIA TORTA DI SFOGLIA
PATATE VERZA PROSCIUTTO E FORMAGGIO FRIARIELLI E SALSICCIA
900 GR %2 Pz 700 GR %6 Pz 700 GR %6 Pz

el COD. 11323 2000 COD. 110108 200° COD. 434

TORTA DI SFOGLIA PASTA SFOGLIA CON
RICOTTA E SPINACI CAPRINO E SPINACI TORTINO DI VERDURE
700 GR %e Pz \ 100 GR %40 Pz &> 80GR % 18 PZ
]2590° | 3COD. 14363 200° COD. 10084 gpoo COD. 10081

o 6
L g PRONTOUSO

o T L L '
Saeer AL ~ ¥ andll ML
b 5 -
2 g
e
—

TORTA SALATA TORTA SALATA!CON

P PRUNTU;IS[]

TRECCIA Al PROSCIUTTO E FUNGHI ZUCCHINE E PROSCIUTTO
FRIARIELLI COTTA COTTA GIA' COTTA

6 2
1500 GR 2Pz 6 1500 GR 2PZ
% %




COD. 10046 ggpo

i 5

T

GRATIN BROCCOLI E

GRATIN DI PATATE PATATE
& 100 GR% 20 PZ & 1006R |7 [15 KG%G CF
180° COD. P025I 200° COD. P10065
= 24 S 15'

GRATIN DI PATATE
ASPARAGI E PARMIGIANO

1KG 10 CF
Jre T

S 35CGR |7 .

GRATIN DI PATATE E
FUNGHI PORCINI

& 100 GR% 20 PZ

—o| 180° COD. 11004 —o| 160°
15 s33J8] o

COD. T10077

FLAN DI ASPARAGI E

FLAN DI ZUCCA PARMIGIANO
& 70GR %2@2 & 70GR %QOPZ
160° COD. 05043 lace COD. 10049

CESTINI DI PARMIGIANA GRATIN DI PATATE
CROCCANTE CON TARTUFO

& 120 GR%IS 74 & 100 GR% 20 PZ

Tortini e Gratin

COD. 10064

~
et

GELGARDA
Food Pussion

COD. 72216

o] 200°

GRATIN DI PATATE E
FUNGHI

. L5KGj§E§F6CF
i

555J3 ‘2%9° COD. 10105

& 100GR |7

FORMAGGIO DI CAPRA
IN PASTA KATAIFI

& 70GR %2@2

COD. 13946

CIALDA DI PATATE
(WAFFLE)

] SSGR%48PZ

) 180° COD. 10870
o 10 .

’
MINI SFORMATINI DI
PATATE E CURCUMA

& 40GR //J, 1KG %4CF




S

Tartine e Finger Food GeLGARDA
COD. 10062Q COD. 26533 COD. 10045

i.,..

#4
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CANAPE" ASSORTITI

ol

MINI QUICHE 5 TIPI B 9 TIPI VASSOI
(Spidr\aciesglmone—FunggieFirezzemolc?— MINI BARCHETTE Efinoncieralpe
(gorgonzola, smimental, formaggio d DI PATATE

capra)-Formaggio caprino e miele)

2bd 18 GR %mpz Add 40 GR 7 2KG%2CF &10@1?%5@2

COD. 10085 COD. 10086 COD. 205041

By

¥

’

‘\.;“

b
. ; & Sk
G
MINI STRUDEL PROSCIUTTO MINI STRUDEL MINI CHEESEBURGER
E FORMAGGIO VEGETARIANO COTTI

22N 80 GR 50 PZ 22\ 80 GR 50 PZ 19 GR 192 PZ
oS % > % = %

COD. 00333

COD. 01330

MINI BLINIS (CREPES)
MINI BAGEL MIX 6 TIPI 4 GUSTI

MINI NAVETTE

COLORATE (Cereali-Carbone-Pomodoro-Spinaci-Curcuma)  (Limone-The verde-Olive verdi-Peperone)

& o GR%QO Pz(Py6cm 40 GR%BO pz (Zf5cm %240 Pz (7 45Cm



oS

COD. 329

PASTA SFOGLIA CRUDA
LAMINATA BURRO

10 KG
. ©55x38X05 CM%IO b7

COD. 00767

PASTA FILLO ROTOLO

7 ] 450 GR%H Pz

Pasta Sfoglia e basi

COD. 16P25

PASTA SFOGLIA
PANETTI

& K61 %epz

COD. 59359

B Pasts Brist - Pundencid,
ey

PASTA BRISEE DANESE

7 IKG%IO Pz
o

COD. 16P23

PASTA PER LASAGNE
PRECOTTA ALL'UOVO

//J 2 KG 48X25 CM%S Pz

S

GELGARDA
FJood Possion

COD. 00761

qs : i‘ﬁi 4

&
et
.

W

PASTA KATAIFI

7 | 500 GR%& PZ

COD. 13550

PASTA ALL'UOVO VERDE
PER LASAGNE PRECOTTA

7 | 2 KG 48X26,5 CM%S PZ




COD. 12313

130°

LASAGNE AGLI ASPARAGI

25 KG% 2CF

=2 130°
.

COD. 12305

LASAGNE ALLA CIPOLLA

25 KG% 2CF
130°

Ly :

COD. 341

LASAGNE BOLOGNESI
GIALLE MANZO /SUINO
25 KG% 2CF
;% ]%) COD. 12354

LASAGNE RADICCHIO E
SALAMELLA

25 KG% 2CF

P

e o [ ]
e
Prodotti in teglia cstshron
3’% 1&_)309° COD. 112353 ;% 15309° COD. 12355

R N O
B, ol e
o

" "»‘iwm . 3
LASAGNE Al
CARCIOFI LASAGNE AI FUNGHI

25 KG% 2CF

=2 180°

25 KG% 2CF

COD. 12312 COD. 12358

=2 130°

.{j/-ﬁ-\ o
—

LASAGNE DI BACCALA' LASAGNE DI PESCE
ALLA VICENTINA CRUDO

2KG
1300

25 KG% 2CF

COD. 12352 COD. 12315

LASAGNE BOLOGNESE
100% MANZO

LASAGNE ORTAGGI E
VERDURE

25 KG% 2CF

25 KG% 2 CF

=2 120°

COD. 12363
COD. KINGL

LASAGNE ZUCCA
FUNGHI E SPECK

25 KG% 2CF

LASAGNE BOLOGNESI
MONOPORZIONE

@ 400 GR% 6 PZ




COD. P11018

CANNELLONI ALLA
CARNE IQF

%so PZ (3KG)

oS

COD. 83626

MELANZANE ALLA
PARMIGIANA

25 KG% 2 CF

oS

COD. 11222

o ‘;- dal 4
Brishaad 5 WS

CRESPELLE AGLI
ASPARAGI

70 GR %24 Pz

oS

COD. 11221

CRESPELLE Al FUNGHI

7SGR

7

d

10 PZ %4 CF

ﬁ

Prodotti in teglia ceinon
;%é COD. 11020 ;\% COD. 11015

| “s
NG ~. g

CANNELLONI RICOTTA CANNELLONI DI MAGRO
E SPINACI IQF RICOTTA E SPINACI
%so PZ (3KG) 2Ke %QZFPZ)
COD. PRD100190 ;\% COD. 11223
COD. 11226
COD. 50537

GRATIN DI PATATE CRESPELLE AL
FILENI NATURALE
15K6 g 17 CM i’i 60 PZ
N1 &=

& 22em 17 [ 60Pz

£ 130CM 747 40Pz
% COD. 11220

;% COD. 11225 ;%

CRESPELLE RICOTTA E

SPINACI CRESPELLE Al CARCIOFI
756R //JIOPZ%4CF 7SGR //J10P2%4CF
;>I¢ COD. 11227 ;\% COD. 11224
O ) <
- 'f.' .
-,-';ﬁﬂ“- y N
CRESPELLE AL CRESPELLE AL FORMAGGIO
SALMONE E PROSCIUTTO

'75 er |7 [10 PZ%4 CF '75 er |7 1o Pz%4 CF




COD. 1217

GNOCCHI DI PATATE

7 ]KG%SCF
i

COD. 18720

GNOCCHI MAMMOLI
PATATA VIOLA

COD. P00420

CANEDERLI TIROLESI
AL FORMAGGIO

@ 75 GR %60 PZ (4,5 KG)

Primi Piatti

COD. GNO24

g e~
S+

4 .
A=
2

<

.
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1£r"f
t

CHICCHE GNOCCHI DI
PATATE MIGNON

COD. 12140

GNOCCHI PATATA
VERDI CON SPINACI

COD. 0041

CANEDERLI TIROLESI
ALLO SPECK

@ 75 GR %48 PZ (3,6 KG)

COD. 50522

SPATZLE CON

SPINACI

'

GELGARDA
Jood Busaion

COD. 12070

Y-
b
NS

GNOCCHI ALLA
ROMANA

COD. 12380

PAELLA DI PESCE

4 ] 500 GR%B CF

COD. 00415

CANEDERLI TIROLESI
AGLI SPINACI

@ 75 GR %48 Pz (3,6 KG)

COD. 14318

SPATZLE ALL'UOVO

\\

N

| TKG 6 CF .| 500 GR 12 CF
o i



@ATM

PRODOTTI DEL

L COD. 00080
GARDA

=
”
CASONSEI ALLA
BRESCIANA

1KG CA

COD. 00026

COD. 00064

v/
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I
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TAGLIOLINI ALL'UOVO

1KG CA

PRODOTTI DEL COD. 00977
GARD:A
S

N il e
.ngzgzgiggah
S 2 CY
TORTELLINI DI
VALEGGIO

Pasta Fresca

PRODOTTI DEL

GARDA
(£8

CASONCELLI ALLA CARNE
CHIUSURA CARAMELLA

[ eeca

COD. 00097

SPAGHETTI ALLA
CHITARRA

@ 1KG CA

COD. 51832

MACCHERONCINI
ALL'UOVO

[ eeca

PRODOTTI DEL

GARDA

COD. s00077

Sy S,
L + c
- f -

- 3PN

TORTELLI AL BAGOSS
QUADRATI

-

COD. 00062

GARDA

g
o
GELGARDA
Food Prssion
PRODOTTIDEL COD. 149
GARDA
o

TORTELLI ALLA ZUCCA

[ eeca

COD. 00063

TAGLIATELLE
ALL'UOVO

@ 1KG CA

COD. 00014

Fon

PACCHERI

1KG CA

PRODOTTI DEL COD. TFTIOMOO

F‘ »>.
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- i 5 \ e
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-

TORTELLI DEL GARDA

T
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SUR@'TA'_@ PaSta Frozen GELGARDA

Food Bession
PASTAI DAL 1980

DiviINE
CREAZIONI

INIT13Ld0L
INDIFDS

-
2
=

INOZNVYIVd

BAULETTI®

PASTA CORTA ~ PASTA LUNGA  PASTA RIPIENA
PASTAALL'UOVO ~ PASTA DA FORNO

Labgratorio
Tortellini

ALTA TRADIZIONE

~000~

TEMPI DI COTTURA  CARATTERISTICHE IN'ACQUA BOLLENTE IN PADELLA
OTTIMIZZATI ORGANOLETTICHE
INALTERATE

- %

IN FORNO A MICROONDE  IN FORNO A VAPORE
(800W) (100°0)

CONSISTENZA
CONVENIENZA  op\iDRE “AL DENTE”



+ T

COD. 31011

0@

LACTOSE
ACTOSE  VEGAN

E BASILICO

SUGO POMODORO E
BASILICO

4 ] 500 GR%6 CF

COD. 31012

D
~

RAGU ALLA ~.

BOLOGNESE g

SUGO RAGU' ALLA
BOLOGNESE

7 | 500 GR%G CF

COD. 31015

SUGO ALLA
CARBONARA

4 | 500 GR%6 CF

COD. 31019

wcan ‘
RAGU ALLA ® . 7
BOLOGNESE g £Fov \

SALSA AGLI ASPARAGI

7 r 500 GR%6 CF

S

GELGARDA
Fovd Pussion

I Sughi
0 Q@ COD. 31010 M;OT;SE

LACTOSE
rRee. VEGAN FREE

COD. 31013

SUGO ALL'ARRABBIATA SUGO ALL'AMATRICIANA
4 | 500 GR%G CF 4 I 500 GR%B CF
COD. 31028 COD. 31016
LAFCHTEOESE L.E;:%TEUESE
@ U

SALSA
PESCATORA

SUGO ALLA
PESCATORA

SUGO AGLI SCAMPI

7 1500 GR%(S CF 7 | 500 GR%6 CF

_
COD. 31014 COD. 31023
@

e,

SUGO AI FORMAGGI SUGO CACIO E PEPE

7 | 500 GR%6 CF 7 ] 500 GR%ES CF

COD. 31018 COD. 31030
@ D '7
SAT:\N ) 4 " S&L;::LLO -
NCHI PORCINI : AP > ZAFFERAND -f_‘

‘)

SUGO Al FUNGHI
PORCINI

7 (500 GR%G CF 7 | 500 GR%G CF

SUGO ALLO ZAFFERANO




;\% COD. 09355

\

PASTA FROLLA CRUDA

&~ 500 GR%]O PZ
;\% COD. 22227

Loy @
S e

PASTICCINI SAINT
GERMAIN 8 TIPI

(Fraisier-Almondine con scorze di limone-
Quadrati ai tre cioccolati-Financier-Crumble
al cacao-Financier al caramello e cannella-

Cheesecake ai lamponi-Opera)

1 COD. 30233

TARTELLETTE FROLLA
MIGNON

S 45 MM %250 24

1 COD. PO118

CANNONCINI VUOTT AL
BURRO

I Dolci

;\% COD. 09357
/

FONDI DI TORTA E
FOGLI DI PASTA

@ scm () 12pz
16XI8CM . 4PZ

1 COD. 81600

BISCOTTERIA
ASSORTITA FROLLA

fumm
\
/[ 15Ke

COD. 34498
8
N |\ ORDER
TARTELLETTE NEUTRE
GLUTEN FREE

S 40 X20 MM%N PZ

COD. 99021
l COD. 12024

ﬁ g s%!

BIGNE' VUOTI MEDI
BIGNE' VUOTI PICCOLI

@ 45 MM 15 KG

S

GELGARDA
Jood Bession

;\% COD. POOIII

PAN DI SPAGNA ROULLE'

400 GR
58X38 CM 12pPZ

1 COD. MSTMND

- L
=X uf
wa "t’“{ r'\ g
Ned PR e, ) BL TN

MISTO MANDORLA
BISCOTTI
1 COD. 10101

TARTELLETTE BRISE'
MICRO

S 35MM %no Pz

l COD. P0432

CANNOLI SICILIANI
MIGNON

%300 Pz




S ~
(s ° ° \J
e Basi per Dolci GeLGARDA
% COD. 46002 % COD. 46001 % COD. 46034
CREE CHREE CEREE
%
BASE CHEESECAKE UHT BASE PARFAIT CREME BRULEE
%]LT %BPZ %1LT %GPZ %]LT %6!’2
COD. 21014 % COD. 2101 COD. 21019
‘@*
MOUSSE AL PREPARATO PER
CIOCCOLATO PANNA COTTA TIRAMISU’

%ILT %GPZ %]LT %GPZ %HT %6PZ

Soluzioni ad alto rendimento, in grado di soddisfare esigenze di qualita, sicurezza e
servizio.
Versatili, buone, genuine, certificate, nate dalla specializzazione che caratterizza
FrieslandCampina

I dessert realizzati con le basi Debic consentono di risparmiare tempo ed energia,
lasciando spazio a ogni genere di personalizzazione. Garantiscono risultati
sorprendenti sia usando la base pura che unendola ad altri ingredienti. In soli 6 minuti
sono pronte per soddisfare i palati piu esigenti




	GASTRONOMIA & CATERING
	Torte salate da cuocere
	COD. 10011
	TORTA BRISE' CARCIOFI
	COD. 10012

	TORTA BRISE' PRIMAVERA
	COD. 10057

	TORTA BRISE' MONTANARA
	1100 GR
	2 PZ
	1100 GR
	2 PZ
	1100 GR
	2 PZ
	COD. 10089
	COD. 10102
	COD. 110100

	TORTA SALATA PATATE VERZA
	TORTA DI SFOGLIA PROSCIUTTO E FORMAGGIO
	TORTA DI SFOGLIA FRIARIELLI E SALSICCIA
	900 GR
	2 PZ
	700 GR
	6 PZ
	700 GR
	6 PZ
	COD. 11323

	TORTA DI SFOGLIA RICOTTA E SPINACI
	700 GR
	6 PZ
	COD. 110108

	PASTA SFOGLIA CON CAPRINO E SPINACI
	100 GR
	40 PZ
	COD. 434

	TORTINO DI VERDURE
	80 GR
	18 PZ
	COD. 14363

	TRECCIA AI FRIARIELLI COTTA
	1 KG
	2 PZ
	COD. 10084
	pronto uso


	TORTA SALATA PROSCIUTTO E FUNGHI COTTA
	1500 GR
	2 PZ
	COD. 10081
	pronto uso


	TORTA SALATA CON ZUCCHINE E PROSCIUTTO GIA' COTTA
	1500 GR
	2 PZ


	Tortini e Gratin
	COD. 10046
	GRATIN DI PATATE
	100 GR
	20 PZ
	COD. 10064

	GRATIN BROCCOLI E PATATE
	100 GR
	1,5 KG
	6 CF
	COD. 72216

	GRATIN DI PATATE E FUNGHI
	100 GR
	1,5 KG
	6 CF
	COD. P0251

	GRATIN DI PATATE E FUNGHI PORCINI
	100 GR
	20 PZ
	COD. 11004

	FLAN DI ZUCCA
	70 GR
	24 PZ
	COD. P10065

	GRATIN DI PATATE ASPARAGI E PARMIGIANO
	35 GR
	1 KG
	10 CF
	COD. T10077

	FLAN DI ASPARAGI E PARMIGIANO
	70 GR
	20 PZ
	COD. 10105

	FORMAGGIO DI CAPRA IN PASTA KATAIFI
	70 GR
	24 PZ
	COD. 13946

	CIALDA DI PATATE (WAFFLE)
	85 GR
	48 PZ
	COD. 05043

	CESTINI DI PARMIGIANA CROCCANTE
	120 GR
	18 PZ
	COD. 10049

	GRATIN DI PATATE CON TARTUFO
	100 GR
	20 PZ
	COD. 10870

	MINI SFORMATINI DI PATATE E CURCUMA
	40 GR
	1 KG
	4 CF


	Tartine e Finger Food
	COD. 10062Q
	MINI QUICHE 5 TIPI
	(Spinaci e salmone-Funghi e prezzemolo-Verdure essicate e pomodoro-Formaggio (gorgonzola, emmental, formaggio di capra)-Formaggio caprino e miele)
	18 GR
	75 PZ
	COD. 26533

	MINI BARCHETTE DI PATATE
	40 GR
	2 KG
	2 CF
	COD. 10045

	CANAPE' ASSORTITI 9 TIPI VASSOIO
	10 GR
	54 PZ
	COD. 10085

	MINI STRUDEL PROSCIUTTO E FORMAGGIO
	80 GR
	50 PZ
	COD. 10086

	MINI STRUDEL VEGETARIANO
	80 GR
	50 PZ
	COD. 205041

	MINI CHEESEBURGER COTTI
	19 GR
	192 PZ
	COD. 00333

	MINI NAVETTE COLORATE
	10 GR
	120 PZ
	6 CM
	COD. 05001

	MINI BAGEL MIX 6 TIPI
	(Cereali-Carbone-Pomodoro-Spinaci-Curcuma)
	40 GR
	60 PZ
	5 CM
	COD. 01330

	MINI BLINIS (CREPES)
	4 GUSTI
	(Limone-The verde-Olive verdi-Peperone)
	240 PZ
	4,5 CM


	Pasta Sfoglia e basi
	COD. 329
	COD. 16P25
	PASTA SFOGLIA CRUDA LAMINATA BURRO
	PASTA SFOGLIA
	PANETTI
	COD. 00767

	PASTA FILLO ROTOLO
	COD. 59359

	PASTA BRISEE DANESE
	COD. 16P23

	PASTA PER LASAGNE PRECOTTA ALL'UOVO
	COD. 00761

	PASTA KATAIFI
	COD. 13550

	PASTA ALL'UOVO VERDE PER LASAGNE PRECOTTA

	Prodotti in teglia
	COD. 12313
	LASAGNE AGLI ASPARAGI
	2,5 KG
	2 CF
	COD. 112353

	LASAGNE AI CARCIOFI
	COD. 12355

	LASAGNE AI FUNGHI
	2,5 KG
	2 CF
	2,5 KG
	2 CF
	COD. 12305

	LASAGNE ALLA CIPOLLA
	COD. 12312

	LASAGNE DI BACCALA' ALLA VICENTINA
	COD. 12358

	LASAGNE DI PESCE CRUDO
	2,5 KG
	2 CF
	2 KG
	2,5 KG
	2 CF
	COD. 3411

	LASAGNE BOLOGNESI GIALLE MANZO/SUINO
	2,5 KG
	2 CF
	COD. 12352

	LASAGNE BOLOGNESE 100% MANZO
	2,5 KG
	2 CF
	COD. 12315

	LASAGNE ORTAGGI E VERDURE
	2,5 KG
	2 CF
	COD. 12354

	LASAGNE RADICCHIO E SALAMELLA
	2,5 KG
	2 CF
	COD. 12363

	LASAGNE ZUCCA FUNGHI E SPECK
	2,5 KG
	2 CF
	pronto uso
	COD. KINGL

	LASAGNE BOLOGNESI MONOPORZIONE
	400 GR
	6 PZ


	Prodotti in teglia
	COD. P11018
	COD. 11020
	COD. 11015
	CANNELLONI ALLA CARNE IQF
	CANNELLONI RICOTTA E SPINACI IQF
	CANNELLONI DI MAGRO RICOTTA E SPINACI
	COD. 83626

	MELANZANE ALLA PARMIGIANA
	COD. 11222

	CRESPELLE AGLI ASPARAGI
	COD. PRD100190

	GRATIN DI PATATE FILENI
	COD. 11225

	CRESPELLE RICOTTA E SPINACI
	COD. 11223
	COD. 11226
	COD. 50537

	CRESPELLE AL NATURALE
	COD. 11220

	CRESPELLE AI CARCIOFI
	COD. 11221

	CRESPELLE AI FUNGHI
	COD. 11227

	CRESPELLE AL SALMONE
	COD. 11224

	CRESPELLE AL FORMAGGIO E PROSCIUTTO
	COD. 11217

	GNOCCHI DI PATATE
	COD. 18720

	GNOCCHI MAMMOLI PATATA VIOLA

	Primi Piatti
	COD. GNO24
	CHICCHE GNOCCHI DI PATATE MIGNON
	COD. 12140

	GNOCCHI PATATA VERDI CON SPINACI
	COD. 12070

	GNOCCHI ALLA ROMANA
	COD. 12380

	PAELLA DI PESCE
	COD. P00420

	CANEDERLI TIROLESI AL FORMAGGIO
	COD. 00411

	CANEDERLI TIROLESI ALLO SPECK
	COD. 00415

	CANEDERLI TIROLESI AGLI SPINACI
	COD. 50522

	SPATZLE CON SPINACI
	COD. 14318

	SPATZLE ALL'UOVO
	ATM

	Pasta Fresca
	COD. 00080
	CASONSEI ALLA BRESCIANA
	1 KG CA
	COD. 00062

	CASONCELLI ALLA CARNE CHIUSURA CARAMELLA
	1 KG CA
	COD. 149

	TORTELLI ALLA ZUCCA
	1 KG CA
	COD. 00026

	BIGOLI
	1 KG CA
	COD. 00097

	SPAGHETTI ALLA CHITARRA
	1 KG CA
	COD. 00063

	TAGLIATELLE ALL'UOVO
	1 KG CA
	COD. 00064

	TAGLIOLINI ALL'UOVO
	1 KG CA
	COD. S1832

	MACCHERONCINI ALL'UOVO
	1 KG CA
	COD. 00014

	PACCHERI
	1 KG CA
	COD. 00977

	TORTELLINI DI VALEGGIO
	1 KG
	COD. S00077

	TORTELLI AL BAGOSS QUADRATI
	1 KG
	COD. TFT10M00

	TORTELLI DEL GARDA
	1 KG

	Pasta Frozen
	be unique.
	be Divine.
	PASTA CORTA
	PASTA LUNGA
	PASTA RIPIENA
	PASTA ALL’UOVO
	PASTA DA FORNO



	The Art of Express.
	IN ACQUA BOLLENTE
	IN PADELLA
	IN FORNO A VAPORE
	TEMPI DI COTTURA
	CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE INALTERATE
	OTTIMIZZATI
	CONSISTENZA SEMPRE “AL DENTE”
	CONVENIENZA

	IN FORNO A MICROONDE
	COD. 31011
	SUGO POMODORO E BASILICO
	COD. 31012

	SUGO RAGU' ALLA BOLOGNESE

	I Sughi
	COD. 31010
	SUGO ALL'ARRABBIATA
	COD. 31028

	SUGO AGLI SCAMPI
	COD. 31013

	SUGO ALL'AMATRICIANA
	COD. 31016

	SUGO ALLA PESCATORA
	COD. 31015

	SUGO ALLA CARBONARA
	COD. 31014

	SUGO AI FORMAGGI
	COD. 31023

	SUGO CACIO E PEPE
	COD. 31019

	SALSA AGLI ASPARAGI
	COD. 31018

	SUGO AI FUNGHI PORCINI
	COD. 31030

	SUGO ALLO ZAFFERANO
	COD. 09355

	PASTA FROLLA CRUDA
	10 PZ
	500 GR
	COD. 22227

	PASTICCINI SAINT GERMAIN 8 TIPI
	48 PZ
	COD. 30233

	TARTELLETTE FROLLA MIGNON
	45 MM
	250 PZ
	COD. P0118

	CANNONCINI VUOTI AL BURRO
	1 KG


	I Dolci
	COD. 09357
	FONDI DI TORTA E FOGLI DI PASTA
	16 CM
	12 PZ
	4 PZ
	COD. 81600

	BISCOTTERIA ASSORTITA FROLLA
	1,5 KG
	COD. 34498

	TARTELLETTE NEUTRE GLUTEN FREE
	40 X20 MM
	70 PZ
	COD. 99021
	COD. 12024

	BIGNE' VUOTI MEDI
	BIGNE' VUOTI PICCOLI
	45 MM
	35 MM
	1,5 KG
	1,5 KG
	COD. P00111

	PAN DI SPAGNA ROULLE'
	400 GR
	58X38 CM
	12 PZ
	COD. MSTMND

	MISTO MANDORLA BISCOTTI
	1 KG
	COD. 10101

	TARTELLETTE BRISE' MICRO
	35 MM
	120 PZ
	COD. P0432

	CANNOLI SICILIANI MIGNON
	300 PZ
	COD. 46002

	BASE CHEESECAKE UHT

	Basi per Dolci
	COD. 46001
	BASE PARFAIT
	COD. 46034

	CREME BRULEE
	COD. 21014

	MOUSSE AL CIOCCOLATO
	COD. 21011

	PANNA COTTA
	COD. 21019

	PREPARATO PER TIRAMISU’
	Soluzioni ad alto rendimento, in grado di soddisfare esigenze di qualità, sicurezza e servizio.
	Versatili, buone, genuine, certificate, nate dalla specializzazione che caratterizza FrieslandCampina
	I dessert realizzati con le basi Debic consentono di risparmiare tempo ed energia, lasciando spazio a ogni genere di personalizzazione. Garantiscono risultati sorprendenti sia usando la base pura che unendola ad altri ingredienti. In soli 6 minuti sono pronte per soddisfare i palati più esigenti



